
Descripción 

Código de familia 

140002

Condiciones de fritura recomendadas

Temperatura: 190ºC ± 5ºC. Tiempo: 15-20 segundos

Densidad aparente (Producto frito)

55 - 68 g/l

Absorción de aceite 

20%*

Product description 

Potato and vegetable based pellets in stick shape

Reference 

140002

Recommended frying conditions

Temperature: 190ºC ± 5ºC. Time: 15-20 seconds

Bulk density (fried product)

55 - 68 g/l

Oil absorption 

20%*

Producto para Expansionable Aroma Presentable Ligeros Con vegetales Certificación Expansionable
ser frito por aire interior varias dimensiones en grasas incorporados Kosher microondas
Suitable Air Internal Alternative Low Vegetable Kosher APT for microwave

for frying Expandable Flavouring Dimentions Fat Content Certification expansion

■ Julienne mix ■ Julienne mix

✓✓ ✓✓ ✓✓✓✓ ✓✓
* Valor orientativo dependiendo del modelo de freidora, de las condiciones de
fritura y del tipo de aceite empleado.
Nota: Todas las especificaciones están sujetas a cambios sin previo aviso.

Mezcla de pellets a base de patata y vegetales en forma
de barritas
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* Approximate value depending on fryer equipment, frying conditions, and type
of oil used.
Note: All specifications may be altered without prior notice.


